Vorspeisen

Unsere kleinste Vorspeise... 2,90
st gleiclz\zeiﬁg die aufy*egencls+e - probiewen”!
Cashew-Sauerrahm-Eis im Gazpaclf\o—]\/\am’rel

Gemischter Salat mit Pinienkernen 4,50

mit unserem Hausdressing und Khmsperbagmeﬁe

2weierlei Carpaccio 9,50
vom Rinder- und Hirschfilet,
mit 'Himbeey‘—\/\}alnv\ﬁ-Dressing und Bagueﬁe

‘Duett fisr Muschel und Lachs’ 9,50
tberbackene Jacobsmuschel auf Blaﬁspina’r
und Rauclf\laclf\s-Crépe—Rél|cl/\e|/\

Riesengarnelen auf Ruccola-Salat 10,50

mit gelz\obel’rem Parmesan und Haselniissen

oo und l'\ausgemacl'\fe Suppen

Klare Tomatensuppe 5,50
mit S’reinpilz—Ravioli und einem Scl/\u\@ Gin

Kartoffelkremsuppe mit Sesamsl 5,50
und RGMCI/\IQC[/\S—S‘f'Vei]CEV\/ sowie krossem Speck

Pfefferrahmsuppe mit Feigen 5,50

unsere beliebteste Suppe - sollten Sie probiewen!

Hamburger Krebssuppe 5,50
mit reichlich Ky*ebsﬂeisclf\ und etwas Cogmac

Knoblauch-Suppe 'Griiner Jager’ 5,50
frisc'ae Rinderbrihe mit Knoblauch, Rinc’ﬂeisclf\

und Petersilie, dazu Brotstangen



Unser Fisch, lecker-frisch

Qediinstetes Dorschfilet 14,50
auf L auch-Zucchini-Reis, mit _Comai'ensoﬁe

Lachs 'mal ganz anders’ 14,50
gebratene Filets auf Bandnudeln
mit papy*ikagemix\se und Balsamico,

tberbacken mit Scl/\afskasew&rfeln

Hamburger P(Hannfisch 14,50
geby‘a’rene Fisclf\file’rs ow\f Bv‘a’rkay"roﬁeln
und Senfsoﬁe, dazu ein gemisclr\’rey* Salat

S’reinbe.iﬁev‘ mit Krabbenkruste 17,50
geby‘a’rene Filets, servienrt C\U\]C Blaﬁspina’r,

dazu eine leichte pfeﬁcersoﬁe und Salzkav"roﬁeln

Gegrilltes Zanderfilet 18,50
auf wb'w‘zig—fruclr\ﬂgem Mango—Kay"roﬁelv‘agou’r

Fischplatte 'Girtiner Jager’ 292,50
drei gebv‘a’rene Fisclf\file’rs ow\f Lau\clx\gw\i)\se,
dazu gib’r es Sauce Béarnaise und Kar’roﬁelgv‘a’rin

Seezunge Milllerin
Preis nach Bruto-Gewicht - je 100g 6,00
dazu ein Blatsalat in Rahm, Salzkar’roﬁelh
und natinlich zerlassene Butter

(Meistens wiegen unsere Seezungen ca. 7009)



Fleisch- und Geﬂ &gelgericl'\’re

Hausgemachte Sauerfleischsiilze 12,50

vom Schweinenacken, dazu servieren winr

Remouladensoﬁe und Speckb ratka y"roﬁel n

Poulardenbrust im Haselnufmantel 13,50

auf zweierlei Mdhren, dazu eine leichte

Kv‘auntersoﬁe und 'Hey‘zog inka V"roﬁel n

Roastbeef ,kalt’ - mit Mixed Pickles 14,50
dazu defﬁge Bv‘a’rkay"roﬁceln und Remoulac’ensoﬁe

Zarte Kalbsleber ,Berliner Anrt” 15,50

mit blonden Zwiebeln, gebv‘a’renen Apfelv‘ingen
und lf\ausgemaclf\’rew\ Kay"roﬁelpi)\y‘ee

Hamburger Senatorentopf 15,50
zwei Steaks auf Bv‘a+|<ar’roffe|n
serviert mit Krduterbuter und Speckbolf\nen

Halbe Barbarie-Ente aus dem Ofen 16,50
dazu Apfelrotkohl und Rostikroketten

Scl'\weine.file.i'me.clai”or\s - 200g 17,50
mit Mandel-Brokkoli und Kav"roﬁel—Birnengra’rin

Kalbschnitzel in Parmesan-Ei-Hillle 17,50
serviert au\f Blaﬁspina’r, mit Toma’rensoﬁe

und Reis-Timbale

;Z\uﬁerclem halten wir immer auch
deftige und regionale Spezialitaten
ff)w‘ Sie bereit. Fragen Sie die Beclievwmg!



.. und ab zwei Personen:

Griner-Jager-Luxus-Platte p.P. 24,50
Rinderfilet, Rumpsteak, Schweineriickensteak,
Bratwiirstchen und Girillspeck auf Bratkartoffeln,
dazu Pommes fy‘H'eS, Krauterbutter, Knoblauch-

Mayonnaise und ein gemisclf\’rey*Sala’r

Chateaubriand Gértnerin p. P. 26,50
cloppel’res Rinc’ey‘file’rs’reak, am Lisch tranchiert,

mit Sauce Béarnaise, le\ampignons,

bunter Gemi)\seplaﬁe und Rosti-Kroketten

Steaks, Steaks, Steaks

SCI'\Weine.file.i' - 200g 17,50
Rinderfilef, Avrgentinien - 180g 19,50
Rinderfilef, Avrgentinien - 250g 24,50
Rumpsteak, Argentinien — 200g 18,50
Rumpsteak, Argentinien — 280g 23,50
Rib-Eye-Steak, Argentinien — 300 g 22,50
T-Bone-Steak - 5009 24,50
Kalbsfilet — 200g 19,50
Kalbsriickensteak — 250g 19,50

Wahlen Sie zwei Beilagen (im Preis enthalten):

gemisclr\fev‘ Salat, grunenr Salat, le\ampignons,
blonde Zwiebeln, Brokkoli, grune Bolhnen, Mais,

Bwa+l<ar+offe|n, Ofenkaﬁoﬁel mit Sour-Cream,
Pommes fy*i’res, ]\/\ango—Kav"roﬁel—Ragou’r,
Rosti-Kroketten, Kmoblav\clf\—BagueHe

..und eine Soﬁe:
Barbecuesoﬁe, pfeﬁersoﬁe, Madeirasoﬁe

.. odenr beVov‘zugeV\ Sie Krauterbutter?



Wildspezialitaten

Hausgemachtes Wildgulasch 12,50

mit Waldpilzen, Im Kaﬁoﬁelsclf\y\eey‘anc’ serviert

Frischer Wildbraten des Tages 16,00
mit Wa|dpi|zen, Rotkohl und Réstikroketten.

Wildgeschnetzeltes in Calvadossoffe 20,50
mit lf\ausgemaclf\Jrem Senrviettenknddel
und Blatsalat in Rahm

Hirschmedaillons im WalnuPfmantel 22,50
mit Rotweinjus, Brokkoli und Herzoginkartoffeln

...und ab zwei Personen:

Frischer Wildriicken ,klassisch”

pro Person 25,50
mit ]Crisclf\en Pilzen, gef&”’rer Williamsbirne
buntenr Gemf)\seplaﬁe und Flev‘zoginkar’roﬁeln

Fleischlos glb'\ckliclf\...

Ofenkartoffel mit Chili-Quark 8,50

dazu ein kleiner gemisclf\’rer Salat

Mediterranes Pfannengemiise 8,50
mit Knoblauclr\bagu\eﬁe

,Oeesthachter Gemiisenudeln” 2,50
Spag'r\eﬁi und Gem&sesh‘eifen ’rreﬁen au\f

frisc'x\ geriebelf\en Parmesan und Kirschtomaten

Alle Preise in Euro,

inklusive Service und 19% Mehrwenrtsteuenr.



Las grofe Finale”

—_unsere Desserts

Gemischtes Eis - drei Kugeln 2,90
mit Sahne 3,40
” Ke.ir\—€isl<affee” - oder doch? 3,00

wenn Sie eigen’rliclf\ kein Dessert mehr mochten —

ein cloppel’rer éspresso mit einenr Kugel Cis

So klein — unsere 'Knusperkugel’ 3,50
Schokoladeneis im Amaranth-Krokant-Mantel

mit warmem Ki rscl/\kow\poﬁ

‘Hausgemacl'\fe Rote Giriitze 4,50
mit Vanilleeis und Sclf\lagsalf\ne

Kaffee.kre.m mit Sambuca-Sahne 4,50
dazu Bourbon-Vanille-Eiskrem

»Eis & Heif —Vanilleeis mit Sahne 5,00
dazu heiffe Rumkirschen, oder Himbeeren

oder heiffe Schokoladensofe

,Sitdseetraum’ - Quark-Krem 5,50
mit Mangopiiree, Baiser und Maracuja-Sorbet

Doppe'—N uﬁ-Becl'\er mit AmareHo 5,50
Pistazien-, Walnu@— und Vanilleeis und Sahne

Marmorierte Schokoladenmousse 5,50
mit Eierlikdr-Schaum

»sHimbeer-Verfihrung” 6,50
Himbeermark, Himbeer-Sahneeis und

Naiuv‘jogl/\uy‘i' — eine Stinde wenrt

...und natiirlich haben wir auch Eis fir Diabetiker.



	Vorspeisen ...
	 ... und hausgemachte Suppen
	Unser Fisch, lecker-frisch
	Frischer Wildrücken „klassisch“
	Ofenkartoffel mit Chili-Quark	8,50
	Mediterranes Pfannengemüse	8,50
	„Geesthachter Gemüsenudeln“	9,50

